	OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 
	Załącznik nr 2 do zapytania

	Zadanie 19. Doposażenie kuchni w MPP w Szczawnicy
	

	Lp.
	Nazwa
	JEDNOSTKA MIARY
	ILOŚĆ
	Specyfikacja techniczna
	

	1
	Kuchenka gazowa 6 palnikowa z piekarnikiem
	szt.
	1
	Kuchenka gazowa 6 palnikowa z piekarnikiem elektrycznym.

Płyty górne urządzeń oraz elementy mające kontakt z żywnością wykonane są ze stali kwasoodpornej.

Wszystkie urządzenia gazowe przystosowane do zasilania gazem propan-butan.
Specyfikacja techniczna kuchenki:
- Wymiary: 1200 x 700 x 900 mm (+/-50mm)
- Przyłącze do butli gazowej propan butan
- Zasilanie elektryczne: ~ 230 V, 50 Hz
- Moc palników: 3 x 4,5 kW + 3 x 7,5 kW = 36 kW
- Palniki pilotowe
- Zabezpieczenie przeciwwypływowe
- Płomień oszczędnościowy 25 % zużycia gazu
- Palnik 7,5 kW dwukoronowy
- Ruszty do gotowania żeliwne, pokryte emalia ceramiczna
Specyfikacja techniczna piekarnik elektryczny:

-Wymiary komory piekarnika 695x550x310 mm (+/- 100mm)
- Moc: 6,5 kW
- Zakres temperatur: płynna regulacja od 50 C do 250 C 
- Drzwi piekarnika z szybami
- Oświetlenie piekarnika
- Gwarancja: 24 miesiące
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	2
	Zmywarka do naczyń z wyparzarką 
	szt.
	1
	Zmywarka z wyparzarką gastronomiczna:

· Wymiary zmywarki: 580x610x840 mm (+/- 50)

· Wymiary kosza: 500x500x120 mm

· Zmywarka posiada funkcje wyparzania

· Temperatura wyparzania: 90 °C (+/- 5°C)
· Zasilanie: 400V

· Moc: 4,9 kW (+/- 1 kW)

· Spełniająca normy HACCP

· Wszystkie elementy ze stali nierdzewnej

· Wysokość naczynia: 320 mm
· 2 cykle mycia: 120/180 s. + Dodatkowy cykl mycia do pracy ciągłej
· Gwarancja: 24 miesiące

W zestawie z:

· Płyn nabłyszczający do zmywarek gastronomicznych 

· Preparat do mycia naczyń w zmywarkach 

· Dozownik płynu myjącego zamontowany w zmywarce

· Podstawa pod zmywarkę

- Wyposażona w kosz na talerze, szkło, sztućce,  wąż zasilający,

- Wąż odpływowy 

- Instrukcja obsługi w języku polskim
	

	3
	Szafa chłodnicza
	szt.
	1
	Szafa mroźnicza :

- Pojemność: 513/472 L, (+/- 50 l)

- Wymiary wewnętrzne: 607x560x1510 mm
· Układ chłodzenia: statyczny

· Metoda oszraniania: oszranianie ręczne

· Zakres temperatury: -14°C do -28°C

· Materiał obudowy / kolor: stal

· Materiał drzwi: stal

· Materiał wnętrza: tworzywo sztuczne w kolorze białym

· Rodzaj sterowania: sterowanie elektroniczne

· Wskaźnik temperatury: zewnętrzny cyfrowy

· Awaria: sygnał ostrzegawczy: optyczny i dźwiękowy

· Ilość koszy: 14

· Półki w komorze zamrażania: 7

· Materiał półek: płyty parownika

· Wysokość szuflady w mm: 6 x 187, 1 x 237

· Wysokość nóżek: 150-180 mm

· Uchwyt: ergonomiczny uchwyt drążkowy

· Zamek: w wyposażeniu

· Drzwi samoczynnie zamykane,  drzwi pozostają otwarte przy kącie 90°, poniżej 60° drzwi zamykają się samoczynnie i szczelnie dzięki uszczelce magnetycznej. 
· Klasa klimatyczna: SN-ST

· Poziom szumu: 45 dB(A)

· Czynnik chłodniczy: R 600a

· Moc znamionowa: 1.0 A / 150 W

· Częstotliwość / napięcie: 50 Hz / 220 240V~
· Gwarancja: 24 miesiące
	

	4
	Naleśnikarka
	szt.
	1
	· Naleśnikarka podwójna.

· Urządzenie wyposażone w:

· - 2 płyty grzewcze o śr. 400 mm

· - szufladę do przechowywania przyborów 

· - szpatułę drewnianą

· - nóż do obracania

· - zabezpieczenie przed przegrzaniem

· - regulacja temperatury od 50°C do 300°C

· Płyta grzewcza wykonana z emaliowanego żeliwa - gładka powierzchnia grzewcza.

· Wymiary: 870x490x230(h)mm (+/- 50 mm)

· Moc: 6,0kW

· Waga: około 40kg 

· Zasilana elektrycznie: 230 V
Gwarancja: 24 miesiące
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	5
	Szatkownica elektryczna
	zestaw
	1
	Wielofunkcyjny robot gastronomiczny przeznaczony do pracy w zakładach stołówkach.  

Robot:

- Wymiary 260x360x450 mm (+/- 50 mm)

-Zasilanie [V]: 230

-Moc [kW]: 0,8

- Obroty wyjściowe [obr/min]: 50-260

- Wydajność: 100 - 300 posiłków lub 220 kg/1 godz.
- Waga: 16,8 kg (+/- 2 kg)

-Regulacja obrotów: płynna

-Rodzaj wyjścia napędu: poziome
Gwarancja: 24 miesiące

W zestawie z robotem:

-  Przystawka do mielenia mięsa - przeznaczona do mielenia wszystkich gatunków mięsa surowego i gotowanego, a także sera, maku, gotowanych ziemniaków. Przystawka do mielenia wyposażona w:  pierścień tnący – szarpak, nóż dwustronny, sitko z otworami 4,5 mm.

-  Przystawka - rozdrabniarka do jarzyn przeznaczona do rozdrabniania wszelkiego rodzaju warzyw, owoców i innych artykułów spożywczych tj. żółtego sera, czekolady, ziemniaków, łuskanych orzechów oraz do ścierania suszonych bułek.  Do przyssawki w zestawie: Tarcza kostka 10x10mm,  tarcza do plastrów -  grubość od 1-6 mm, Tarcza wiórki 3mm,  tarcza do wiórek 1,5 mm,  tarcza do miazgi. (+/-0,5 mm)
Dopuszcza się zaoferowanie dwóch osobnych urządzeń (szatkownicy oraz mielarki do mięsa) gastronomicznych z równoważnymi parametrami. 

W przypadku zastosowania zamiennego urządzenia  dodatkowo z kompletem 5 tarcz wymagane tarcze:

- plastry 2,4 ; wiórki 3,5,7, tarcza do tarcia ziemniaków oraz tarcza do kostki 10x10.


	

	6
	Mikser
	szt.
	1
	Miesiarka planetarna - mikser uniwersalny: przeznaczony do wyrabiania produktów tj: purre ziemniaczane, biszkopty, bite kremy, majonezy, ciasto chlebowe, ciasto na pizzę ciężkie i średnie, piankę z białek oraz makarony.

-Wymiary zewnętrzne 600x450x800 mm

-Pojemność dzieży: 20l

-Moc: 1,1 kW (+/- 0,4 kW)

-Zasilanie: 230 V
- Gwarancja: 24 miesiące

W zestawie:

- dzieża ze stali nierdzewnej,

- końcówka do ubijania piany i majonezów: rózga, 

-końcówka do mieszania ciast lekkich: mieszadło

-końcówka do ubijania ciast ciężkich: spirala/hak do ciasta

- przekładnia 3 biegunowa
	

	7
	Obieraczka elektryczna
	szt.
	1
	· Elektryczna obieraczka do ziemniaków. Urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej.

Urządzenie wyposażone w powłokę ścierną talerza, taśmy ścierne boczne oraz  separator obierzyn

· Jednorazowy wkład minimum 15 Kg

· Wydajność: 300 kg/h 

· Urządzenie łatwe do czyszczenia.

· Waga netto: 60 kg

· Wymiary: 460 x 460 x 750 mm (+/- 50mm)

· Zasilanie: 230 V

· Moc: 750 W
Gwarancja: 24 miesiące
	

	8
	Stół przyścienny 
	zestaw
	1
	Konstrukcja mebli spawana, konstrukcja zapewnia sztywność i wytrzymałość oraz równomiernie rozłożenie obciążenia.
Basen gastronomiczny: Szerokość: 800 mm, Głębokość: 600 mm, Wysokość: 850 mm,  wysokość komory: 400 mm. 
Basen gastronomiczny spawany, otwór pod baterię na środku komory o 33 mm (zaślepiony).
Gwarancja: 24 miesiące
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	9
	Zestaw garnków gastronomicznych
	zestaw
	1
	W skład zestawu garnków:

- Garnek 50 l.  Garnek wykonany ze stali nierdzewnej satynowanej. Wyposażony w masywne, nitowane uchwyty - nie nagrzewające się. Wielowarstwowe dno (stal-aluminium-stal) o grubości co najmniej 4 mm. W zestawie z garnkiem pokrywka.

- Garnek 40 l -  Garnek służący do  gotowania pierogów, ryżu, makaronu. Garnek wykonany  z aluminium. W zestawie z garnkiem wkład do gotowania (sitko), pokrywka. Minimalna grubość ścianki 2,5 mm, z polerowanym brzegiem, lekka, solidna konstrukcja. Odpowiednie do wszystkich rodzajów kuchenek, z wyjątkiem indukcyjnych. Perforowany wkład.
	

	10
	Wózek kelnerski
	szt.
	1
	Wózek kelnerski - Konstrukcja spawana

Wyposażony w:

- 3 półki z przetłoczeniem, 

- skrętne 4 kółka - obudowa kółka – stal nierdzewna

-hamulec

-rączkę umożliwiającą pchanie wózka

Wymiary: 800 x 500 x 950 mm ( w wymiarze uwzględniono zewnętrzny rozmiar wózka ) (+/- 60 mm)

Gwarancja: 24 miesiące
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